
Warsaw, 18.06.2024
GLOBAL QUALITY SP. Z O.O. ul. Zygmunta Markerta 1 lok. 5, 02-495 Warszawa

This certificate remains the property of GLOBAL QUALITY

CERTIFICATE
Polskie Mięso i Wędliny Łukosz Sp. z o.o.

Lubajny 45, 14-100 Ostróda, Poland
(Headquarters: ul. Bielska 69, 43-520 Chybie, Poland)

COID: 29706
Veterinary number: PL 28153902 WE

GLN: 5904378180003
has been subject to an audit by Global Quality, the ISO/IEC 17065 accredited

certification body holding an agreement with IFS Management GmbH,
and meets the requirements laid down by:

IFS Food
Version 8, April 2023

(And other associated normative documents)

At Higher (96,26%) Level

Product and technology scopes:
1. Red and white meat, poultry and meat products / D, E, F

for the following scope:
Slaughtering and cutting of turkey. Separation of small turkey meats. Packing chilled meat

elements and turkey offal in collective packaging, in vacuum and MAP system.
Freezing meat parts and turkey offal packed under vacuum in foil bags or loose in blocks.

Mechanical boning and freezing of turkey meat in blocks.

Audit programme: Announced audit

Certificate registration number: IFS1616

Certificate issue date: 18.06.2024
Audit date: 07-10.05.2024

Next announced audit date:
02.04.2025 - 11.06.2025

Next unannounced audit date:
05.02.2025 - 11.06.2025

Certificate expiry date: 22.07.2025

Date of the last unannounced audit: 14.04.2023

GLOBAL QUALITY SP. Z O.O. ul. Zygmunta Markerta 1 lok. 5, 02-495 Warszawa
This certificate remains the property of GLOBAL QUALITY

If you would like to give feedback on the BRCGS Global Standard or the audit process directly to BRC, please contact
brcgs.enquiries@lgcgroup.com or use the BRCGS reporting system at https://tellusbrcgs.whistleblowernetwork.net

Visit www.brcdirectory.com to validate certificate authenticity

CERTIFICATE
Polskie Mięso i Wędliny Łukosz Sp. z o.o.

Lubajny 45, 14-100 Ostróda, Poland
(Headquarters: ul. Bielska 69, 43-520 Chybie, Poland)

BRCGS Site Code: 3830911

has been audited by ISO/IEC 17065 accredited Certification Body GLOBAL QUALITY
and found to meet the requirements of:

BRC GLOBAL STANDARD for FOOD SAFETY
ISSUE 9: AUGUST 2022

Achieved grade A

Product Categories:
2. Raw poultry

for the following scope:
Slaughtering and cutting of turkey. Separation of small turkey meats.

Packing chilled meat elements and turkey offal in collective packaging,
in vacuum and MAP system. Freezing meat parts and turkey offal packed

under vacuum in foil bags or loose in blocks. Mechanical boning
and freezing of turkey meat in blocks.

Exclusions from scope: None
Including voluntary modules of: None
Audit programme: Announced audit

Certificate registration number: BRC1833

BRCGS auditor number: 21427

Certificate issue date: 18.06.2024
Audit date: 07-10.05.2024

Next audit date: 13.04.2025 - 11.05.2025
Certificate expiry date: 22.06.2025

www.lukosz.plwww.lukosz.pl

MIĘSO Z INDYKA

Filet indyczy bez skóry

Filet indyczy podwójny bez skóry

Filet indyczy ze skórą, z kością

Filet indyczy podwójny ze skórą

Zalety mięsa z indyka:
•  Niskokaloryczne
•  Dobra zawartość łatwo przyswajalnego białka
•  Cenne źródło ważnych składników mineralnych (fosfor, potas, magnez, żelazo, cynk)
•  Bogate w znaczne ilości witamin z grupy B niezbędnych do wzrostu 

 i rozwoju układu nerwowego
•  Polecane przy alergiach

PREMIUM

KATALOG PRODUKTÓW

Świeże i mrożone
mięso z indyka

Joanna Szczypka-Grzegorzek
Dyrektor ds. planowania 
produkcji i sprzedaży
e-mail: joanna.szczypka@lukosz.pl
tel: +48 501 659 714
 +48 33 854 88 22

Marzena Staroń
Kierownik ds. planowania produkcji 
i sprzedaży
e-mail: marzena.staron@lukosz.pl
tel: +48 728 449 034
 +48 33 854 88 23

Dział Handlowy
e-mail:   planista.lubajny@lukosz.pl

tel:  +48 33 854 88 23

O NAS
Polskie Mięso i Wędliny Łukosz sp. z o.o. to rodzinna fi rma powstała w 1990 roku. Głównym fi larem sprzedaży są 
elementy z indyka, wyroby wędliniarskie z indyka oraz produkty convenience food z piersi indyczej.

Jesteśmy wiodącym producentem mięsa z indyka o potencjale produkcji 5000 ton elementów z indyka w postaci 
świeżej i mrożonej.  

Nasza fi rma posiada trzy zakłady produkcyjne i własne 
Centrum Logistyczne:

Ubojnia Drobiu w Ostródzie gdzie odbywa się 
ubój i rozbiór indyka. Od maja 2005 roku jest zgodna 
z obowiązującymi normami europejskimi. Posiada również 
certyfi katy uprawniające do dystrybucji na rynki krajów 
spoza UE.

Zakład produkcyjny w Czerwionce-Leszczyny 
gdzie odbywa się: 

• Produkcja wyrobów typu convenience food (nuggetsy, 
chunksy, stripsy, kotlety, sznycle, cordon bleu)

Zakład produkcyjny w Chybiu gdzie odbywa się:
• Produkcja wyrobów wędliniarskich (szynki, kiełbasy, 

wyroby garmażeryjne)

Posiadamy wdrożony i certyfi kowany 
system zarządzania zgodny 
z międzynarodowymi standardami 
bezpieczeństwa żywności: 
IFS, BRC, HALAL.

O NAS

EKSPORT
Ponad 90% naszej codziennej produkcji to sprzedaż eksportowa, 
która odbywa się do Unii Europejskiej, Wielkiej Brytanii, Afryki, Azji. 

Weterynaryjny numer identyfi kacyjny fi rmy:
• Ubojnia w Lubajnach (14-100 OSTRODA ) -  PL 28153902 WE

Ubojnia Drobiu
Ostróda

Zakład Produkcyjny
Centrum Logistyczne

Centrala - Chybie

Zakład Produkcyjny
Czerwionka-Leszczyny



Udziec indyczy ze skórą, z kością

Udziec indyczy 
bez skóry, bez kości

Steki z nogi indyczej

Udziec indyczy ze skórą, 
bez kości

Medalion indyczy

Udziec indyczy ze skórą, 
bez kości, w siatce

Szyja indycza Mięso indycze z podudzia 3mm

Mięso odkostnione 
mechanicznie 1 mm

Skrzydło indycze środkowe/
pierwsza część/lotka

Skrzydło indycze dwuczęściowe Mięso indycze z fi leta 3 mm

Filet indyczy ze skórą, w siatce

Mięso indycze ze skrzydła, 
ze skórą, bez kości

Jądra indycze

Filet indyczy bez skóry, 
w siatce

Mięso z indyka uważane jest za jedno z mięs 
o najwyższej wartości odżywczej.

SMACZNE ZDROWE NISKOKALORYCZNE

Filet indyczy podwójny ze skórą, w siatceKupry indycze

Pierś

Noga

Skrzydło

Szy
ja

Głowa

Grzbiet
Polędwicz ka


