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Zalety miesa z indyka: Polskie Migso i Wedliny tukosz sp. z 0.0. to rodzinna firma powstata w 1990 roku. Gtéwnym filarem sprzedazy sa
. Niskokaloryczne elementy z indyka, wyroby wedliniarskie z indyka oraz produkty convenience food z piersi indyczej.

* Dobra zawartosc tatwo przyswajalnego biatka Jestesmy wiodacym producentem miesa z indyka o potencjale produkgji 5000 ton element6éw z indyka w postaci
* Cenne zrédto waznych sktadnikéw mineralnych (fosfor, potas, magnez, zelazo, cynk) $wiezej i mrozonej.

* Bogate w znaczne ilosci witamin z grupy B niezbednych do wzrostu
i rozwoju uktadu nerwowego

Nasza firma posiada trzy zaktady produkcyjne i wtasne
Polecane przy alergiach P y yp y]

Centrum Logistyczne:
Ubojnia Drobiu w Ostrédzie gdzie odbywa sie Ubojnia Drobiu
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z obowigzujagcymi normami europejskimi. Posiada réwniez
certyfikaty uprawniajgce do dystrybucji na rynki krajow
spoza UE.
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Zaktad produkcyjny w Czerwionce-Leszczyny
gdzie odbywa sie:
* Produkcja wyrobéw typu convenience food (nuggetsy,
chunksy, stripsy, kotlety, sznycle, cordon bleu)

Zaktad Produkcyjny
Czerwionka-Leszczyny

Zaktad Produkcyjny
Centrum Logistyczne
Centrala - Chybie

Zaktad produkcyjny w Chybiu gdzie odbywa sie:
* Produkcja wyrobdéw wedliniarskich (szynki, kietbasy,
wyroby garmazeryjne)
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Filet indyczy ze skorg, z koscia
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Ponad 90% naszej codziennej produkcji to sprzedaz eksportowa,
ktora odbywa sie do Unii Europejskiej, Wielkiej Brytanii, Afryki, Azji. 0O NAS
Weterynaryjny numer identyfikacyjny firmy: H
+ Ubojnia w Lubajnach (14-100 OSTRODA ] - PL 28153902 WE E.
-5 _‘,_'_“ 4
Filet indyczy podwojny bez skor A : )
yezy P ny y L] s S Swieze i mrozone Dziat Handlowy M I SO Z IN DY KA
aks & mieso z indyka e-mail: planista.lubajny@lukosz.pl
Filet indyczy podwajny ze skérg Joanna Szczypka-Grzegorzek Marzena Staron fell R SR ERE B 22
Dyrektor ds. planowania Kierownik ds. planowania produkgji
produkcji i sprzedazy i sprzedazy
e-mail: joanna.szczypka@lukosz.pl e-mail: marzena.staron@lukosz.pl
P RE M I U M tel: +48 501 659 714 tel: +48 728 449 034
+48 33 854 88 22 +48 33 854 88 23

www.lukosz.pl www.lukosz.pl




Mieso z indyka uwazane jest za jedno z mies
0 najwyzszej wartosci odzywczej.
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Filet indyczy bez skory,
w siatce

s \ . /& Mieso indycze ze skrzydta,
e - VA &N A : - ze skorg, bez kosci
Udziec indyczy ze skorg, - 3N /

bez kosci

Filet indyczy ze skorg, w siatce

Steki z nogi indyczej

Skrzydto indycze Srodkowe/
pierwsza czesc/lotka

bez skory, bez kosci gt - e ' L 4 R ' % S S X W mechanicznie 1 mm

Udziec indyczy ze skara, Szyja indycza Skrzydto indycze dwuczesciowe Mieso indycze z podudzia 3mm  Mieso indycze z fileta 3 mm
bez kosci, w siatce

SMACZNE ZDROWE NISKOKALORYCZNE
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Gutosz Gutosz,




