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Schrup nowości z indyka!

Dlaczego mięso z indyka? *
>	Niska zawartość tłuszczu
>	Naturalne źródło białka
>	Źródło: 

- witamin z grupy B  
   (B3, B6, B12)

	 - cennych minerałów,  
   takich jak selen, cynk i fosfor

Polskie Mięso i Wędliny ŁUKOSZ to firma rodzinna, w której od prawie 35 lat z pasją, troską o środowisko, 
zaangażowaniem produkujemy oraz dystrybujemy najwyższej jakości mięso indycze i produkty na bazie mięsa 
z indyka. Wszystkie wyroby wytwarzane są z surowca pochodzącego wyłącznie z krajów UE, z wykorzystaniem 
najnowszych technologii produkcji.

Własna certyfikowana Ubojnia Indyka w Ostródzie, dwa wyspecjalizowane Zakłady Produkcyjne i Centrum 
Logistyczne pozwalają nam na zapewnienie bezpieczeństwa, powtarzalności produktów i ciągłości dostaw. 

Jako marka nieustannie rozwijamy się, aktywnie uczestniczymy w zmianach, które zachodzą w otaczającym nas 
świecie.

Meat Appetit to linia mrożonych, panierowanych produktów ze szlachetnego fileta z indyka, która została 
stworzona w oparciu o nasze wieloletnie doświadczenie przy współpracy ze znanymi markami convenience 
food i zespołem doświadczonych kucharzy. Wszystkie produkty wyróżniają się idealną chrupkością panierki, 
soczystością i precyzyjnie dobranymi przyprawami. Produkty są standaryzowane wagowo. To oferta skierowana 
do branży HoReCa, która idealnie wpisuje się w aktualne potrzeby i wymagania profesjonalnej kuchni.

Dyrektor ds. Sprzedaży i Rozwoju Rynku 
HoReCa / Food Service 
Gabriel Mularczyk 
gabriel.mularczyk@lukosz.pl 
mobile: +48 696 827 227

Regionalny Dyrektor ds. sprzedaży 
Robert Goławski
Województwo: mazowieckie, łódzkie, 
świętokrzyskie
robert.golawski@lukosz.pl
mobile: +48  728 449 009

Regionalny Dyrektor ds. sprzedaży
Marek Broncel
Województwo: małopolskie
marek.broncel@lukosz.pl
mobile: +48 728 449 002

Regionalny Dyrektor ds. sprzedaży
Tomasz Ożóg
Województwo: lubelskie, podkarpackie, 
podlaskie, warmińsko-mazurskie 
tomasz.ozog@lukosz.pl
mobile: +48 508 052 762

Regionalny Dyrektor ds. sprzedaży 
Agnieszka Aleksandrowicz 
Województwo: śląskie, opolskie, dolnośląskie  
agnieszka.aleksandrowicz@lukosz.pl
mobile: +48 728 449 001

Regionalny Dyrektor ds. sprzedaży
Adam Jędrzejczak
Województwo: wielkopolskie,  
pomorskie, kujawsko-pomorskie, 
zachodniopomorskie, lubuskie 
adam.jedrzejczak@lukosz.pl
mobile: +48 508 052 757
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* Informacja odnosi się do właściwości mięsa z piersi indyka jako składnika surowego i nie dotyczy gotowego produktu.
Źródło: dane potwierdzone w badaniach opublikowanych m.in. w czasopiśmie naukowym „Journal of Food Composition and Analysis”  
oraz w publikacjach Instytutu Żywności i Żywienia. Nie stanowi to oświadczenia żywieniowego w rozumieniu rozporządzenia (WE) nr 1924/2006.

www.meatappetit.pl



Zalety produktów  
z indyka

Atrakcyjna forma podania
>	Idealne połączenie chrupkości panierki i fileta z indyka

Szybkość i wygoda w przygotowaniu
>	Uniwersalne w przygotowaniu (odpiekanie beztłuszczowe  

(piec konwekcyjno-parowy, piekarnik, air fryer)  
oraz odpiekanie tradycyjne (olej, frytura))

>	Wygodne w użyciu opakowania jednostkowe  
(czytelny opis przygotowania, ilości sztuk produktu,  
folia przeznaczona do recyklingu)

>	Specjalnie opracowane paniery i selekcjonowane mięso

Mrożenie IQF
>	Kalibrowane i policzalne
>	Obniżenie food cost
>	Oszczędność czasu i energii
>	Produkty zachowują pełnie smaku i wartości odżywczych

Podzielne,  
szybkie i łatwe  

w przygotowaniu

lukosz.pl | meatappetit.pl*Urządzenia kuchenne mogą się od siebie różnić. Dostosuj czas podgrzewania do parametrów wykorzystywanego przez ciebie sprzętu.

* Farsz z indyka 54%. Zawartość procentowa  
wyrażona w stosunku do masy farszu mięsnego

Produkty formowane,  
wytwarzane ze szlachetnego,  
całego mięśnia fileta z piersi indyka. 

85%

Stripsy  
z fileta z indyka

*ZBILANSOWANE WARTOŚCI ODŻYWCZE     
  MIĘSA Z INDYKA
>	Bogate w pełnowartościowe białko (do 25 g)
>	Niska zawartość tłuszczu (do 2g)
>	Kaloryczność nieprzekraczająca 110 kcal
>	Cenne źródło witamin i składników odżywczych

*	Szczegółowe informacje o naszych wyrobach gotowych  
z mięsem z indyka ujmują specyfikacje produktowe.

*BEZ zbędnych dodatków
>	Glutaminian monosodowy
>	Substancje konserwujące
>	Fosforany
>	Olej palmowy

Mięso z fileta indyka Farsz z indyka70% 61%

180 ºC200 ºC

3 min8 min

Cordon bleu z indyka:
- z szynką z indyka i serem topionym
- z szynką z indyka o smaku wędzonym i serem topionym

Nuggetsy z fileta indyka  
w panierce

Filet z piersi indyka HIGH PROTEIN

LESS SALT

Nuggetsy z indyka  
w panierce

Nuggetsy z fileta indyka  
w tempurze

HIGH PROTEIN

180 ºC200 ºC

3 min8 min

Stripsy  
z indyka

Sznycel z piersi indyka Chunksy z piersi indyka
Waga 
– sztuki: 125 g 
– opakowania: 500 g
Ilość sztuk
– w opakowaniu: 4 	

Waga 	 
– sztuki: 20 g  
– opakowania: 500 g
Ilość sztuk
– w opakowaniu: 25	

Waga 	 
– sztuki: 22 g  
– opakowania: 1000 g
Ilość sztuk
– w opakowaniu: 45	

Waga 	 
– sztuki: 22 g  
– opakowania: 1000 g
Ilość sztuk
– w opakowaniu: 45	

180 ºC200 ºC

3 min8 min

180 ºC200 ºC

7-8 min10-15 min

HIGH PROTEIN

LESS SALT

Waga 	 
– sztuki: 22 g  
– opakowania: 1000 g
Ilość sztuk
– w opakowaniu: 45	

Waga 	 
– sztuki: 100 g  
– opakowania: 1000 g
Ilość sztuk
– w opakowaniu: 10	

54%*

Waga 	 
– sztuki: 40 g  
– opakowania: 1000 g
Ilość sztuk
– w opakowaniu: 25	

180 ºC200 ºC

4 min8 min

Waga 	 
– sztuki: 42 g  
– opakowania: 500 g
Ilość sztuk
– w opakowaniu: 12	

Waga 	 
– sztuki: 40 g  
– opakowania: 1000 g
Ilość sztuk 
– w opakowaniu: 25	

200 ºC 180 ºC150 ºC

7 min15 min 14 min
200 ºC 180 ºC180 ºC

4-5 min10 min 14 min

200 ºC 180 ºC180 ºC

4 min8min 12 min


